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Dip-Sauce nach Wahl: 

> Fischsauce 

> Süß-Sauersoße 

     Starter / Món Khai vị 

Nem : Vietnam. Frühlingsrolle 3Stk 

Garnelen & Schweinefl.   BCDF 4,50 

Tofu (vegetarisch) FN 4,20 

Huhn 2Stk CDF 3,90 

 

Nem Giòn : Knusprige Rolle 2Stk 

Garnelen & Schweinefl. ABCGDF 4,50 

Tofu (vegetarisch) AFGN 4,20 
 

 
Gỏi Cuốn EANF 2Stk 
Vietnamesische Sommerrollen mit 

Reisnudeln,Kräutern, Karotten, Röstzwiebel, Salat, 

Sojaprossen, gerollt in Reispapier 

 

Garnelen 4,50 

Rind 4,20 

Huhn 4,20 

Avocado 4,20 

Tofu 3,90 

Dip-Sauce nach Wahl: 

> Fischsauce 

> Hoisin-Erdnuss Soße 

 

 

 

Hauptspeisen 

What to eat in Hanoi? 

Bún bò lá lốt DFAENBC             10,50  

Rind mit Betelblätter umwickelt, serviert auf 

Reisnudeln mit Salat und Fischsauce. 

 

Bún chả DFNAEBC         10,90 
Gegrilltes Schweinefleisch, Rind in Lalot Blätter, 

Frühlingrolle, serviert mit Reisnudeln und Salat, 

Fischsauce. 

 

 

 

 
      Cà ri – Vietnamesische Curry mit Taro  

Serviert mit Reis  

 

Ente AEN 12,90 

Hühnerfleisch EAN 9,90 

Tofu EANF 9,50 

Seitan AEN                12,90 

 
 

 

 

Nộm & Gỏi : Vietnamesischer Salat 

Bò me EADFN 4,90 

Salat mit Rind und Tamarindsauce 

 

đu đủ tôm BAEDF 6,50 
Papaya mit Garnelen 

 

đu đủ chay EAF 5,50 

Papaya Salat Vegan 

 

Tôm xoài EDAF 5,50 
Mango mit Garnelen 

 

Gỏi Vịt EDANF 5,90 

Entenbrustsalat mit gerösteten Reispulver 

      Speciality from Southern Vietnam 

Bún trộn chả giò 
Südvietnam. Reisnudelsalat mit Frühlingsrolle 

 

Rind BCFEDAN 10,50 

Huhn EFDCAN 9,90 

Tofu EFAN 9,50 

Seitan AFEN 12,90

 

**Bún trộn Chả Giò oder Bún Bò Nam Bò oder 

Bún Bò Reisnudelsalat ist eine frische und leichte 

süd-vietnamesische Spezialität. 

Das Gericht hat immer Reisnudeln, Kräuter, Erd- 

nuss,Röstzwiebel und Salat mit der warmen viet- 

namesischen Limetten-Fischsoße. 

*Vegane Option mit süß-sauer Sauce 
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             Hauptspeisen 

 Phở - Reisbandnudelsuppe  
Das traditionelle Nationalgericht in Vietnam. 

Man isst sie zum Frühstück, zu Abend oder  

zu jeder Tageszeit. 

 

Phở Bò DF 9,90 
Hausgemachte Rinderbrühe mit Rindfleisch 

gewürzt mit Kardamon, Zimt, Sternanis, Ingwer. 

 

Phở Gà DF 9,50 
Hausgemachte Hühnerbrühe mit Hüh- 

nerbruststreifen und Kräutern. 

 

Phở Đậu Phụ F 9,50 

Hausgemachte Gemüsebrühe mit Tofu und Gemüse. 

 

Phở Chay AF 9,90 
        Hausgemachte Gemüsebrühe mit Seitan und Gemüse 

 

 

Südvietnamesische Gerichte 

Vịt Sốt Xoài AEFN 12,90 

Knusprige Ente mit Mangosoße. 

 

Gà Sa Tế                        ADFEN 11,50 
Hühnerspieße mit Satesoße und vietnam. 

Salat , serviert mit Reis. 

 

Bún Bò Huế                       DF 10,50 

Zitronengrass-Reisnudelsuppe mit Rind, Wurst. 

 

 

 

 

Zum Abschluss Etwas SÜsses! 

 
Bánh trôi EHNAF 4,50 

Klebreiskugel mit Ingwersoße und Kokosmilch 

 

Nem dừa AEN 3,90 
Kokos-Mango Frühlingsrollen mit Marillen Marmelade 

 

Bánh nếp AENF 3,90 

Mochi Mix 

Ente ADLEN      14,90 

Hühnerfleisch DLAEN      11,90 

Tofu DFLAEN      11,50 

Seitan AFEN        14.90 

Shirataki- Curry mit Taro 

Low-Carb-Nudeln : Shirataki-

Nudeln 

Diät Nudeln entstehen aus 

dem Mehl der Konjakwürzel 

Shiratakinudelsalat mit 

Frühlingsrolle und Fischsauce 

Phở Shirataki 

/Shiratakinudelsuppe 
Rind  

Hühnerfleisch  

Tofu 

Seitan 

 

DF  

 

DF  

F  

 

AF 

11,90 

11,50 

11.50 

11,90 

Durchschnittliche 

Nährwertangaben je 

00 g 

Energie 36 kJ / 9,5 kcal 

Fett 0 g 

davon gesättigte Fettsäuren 0 g 

Kohlenhydrate 1,5 g 

davon Zucker 0 g 

Eiweiß 0 g 

Salz 0,1355 g 

 

Rind DFECABN 12,50 

Hühnerfleisch DFECAN 11,90 

Tofu FEAN 11,50 

Seitan AFNE 14,90 
 

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung: A= 

Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= 

Erdnuss, F= Soja, G= Milch oder Laktose, H= Schalenfrüchte, 

L=Sellerie, M= Senf, N=Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, 

R=Weichtiere 
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Saft 
    Mango / Litschi /Tamarind/Apfelsaft 

Mit Soda 0.3l / 0.5l 2,80/3,60 

Mit Wasser 0.3l / 0.5l 2,40/3,20 

Fruchtsaft pur 0.3l/0.5l             3.60/4.50 

 

Softdrink/ Jungengetränke 
 

 

 

KAFFEE - CÀ PHÊ 
 

TEE - TRÀ 
 

Espresso 2,20 Hausgemachte Ingwer Tee 3,90 

Doppelte Espresso 3,20 Jasmin Tee 2,90 

Cappucino  G 3,10 GrUner Tee 2,90 

VerlAängeter 2,70 Braunen Reis Tee 3,50 

Latte    G 3,60   

Vietnamesischer Kaffee 

Vietnamesicher Kaffe Mit 

Kondensmilch   G 

3,50 

3.90 

 

  

BEER – BIA  (A) 
Goösser Maärzen von Fass 

0.3l/0.5l                                         3.20/4.20 

WEIN  (o) 
Weiss/ Rot Wein 1/8                              3.20 

Hugo 3,90 

GoösserAlkoholfrei 0.33l 3,20       Rosen Sprizer       4,10 

Sai Gon 0.33l 3,90 Spritzer Weiss/Rot       3,50 

Chang 0.33l 3,90 Flasche 0.75l 
  

Tiger 0.33l 3,90 Gemischter Salz  21,00 

Singha 0.33l 3,90 GrUüner Veltiner  21,00 

Tsingtao 0.33l 3,90 Zweigelt  21,00 

   Hugo  23,00 

Coca Cola 

Coca Light  

0.33l 

0.33L 

2,90 

2,90 

R0ömerquelle 

prickelnd/still 

Ingwer Beer 

0.33l 

 

0.3L 

2.50    

 

2.90        

*Soda 0.3l / 0.5l 1,6ß/2,50 

*Soda Zitrone 0.3l /0.5l 2,0/ 2,80 

*Wasser Zitrone 0.3l/0.5l 1,10/1,30 

*Wasser  0,80 

Getränke - Đồ Uống  

Hausgemachte Limonaden      

4,90 / mit Soda 5,40  

Ingwer & Hibiskus - 

Thymian & Zitronen - 

Himbeere & Rose - 

Lavendel & Heidelbeere - 

   GURKE & LIMETTE - 

   Jasmin & Orange  

Vietnamesischer Kaffee 

 

Heisses Wasser wird aufgegossen und 

tropft langsam durch den Filter in das 

Glas, in dem sich ein kräftiger dem 

Espresso ähnlicher Kaffee sammelt. 

Mit dicker, gesüsster KONDENSMILCH 

versetzt, so einen herrlich aromatischen 

und belebenden Trank. 
Sr: asiastreetfood.com 

*Jugendgetränk 
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